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Ensalada verde, mézclum de lechugas , atún , tomate, 
huevo duro, aceitunas y zanahoria

Ensalada templada de jamon con queso de cabra, membrillo , 
nueces y vinagreta

Tinkgana de ensaladilla de mejillones en escabeche, 
mayonesa de huevo frito y patatas paja

Tartar de Atún sobre crema de aguacate, alga wakame,
salsa de soja y sésamo (suplemento 3€)

Hummus de garrofon, miel, aceite de romero con pan Naam

Esgarraet de pimiento rojo, bacalao seco y mojama

Crema del día de verduras de temporada

Bravas mallorquinas con crema de sobrasada, miel y queso de cabra

Alcachofa en flor a la plancha sobre pure de patata,
jamón ibérico y mayonesa trufada (suplemento 2€)

Croquetas de jamón ibérico con mayonesa trufada
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Calamar patagonico plancha sobre parmentier y salsa 
Mery de cebollino y cacahuete.

Merluza al horno con patata panadera y gulas Bilbaína

Bacalao gratinado con muselina de ajo sobre 
pisto de verduras (suplemento 5€)

Contra de pollo marinado a la parrilla con puré roto y mayonesa trufada

Secreto de cerdo Duroc a la parrilla sobre pure de patata y salsa criolla

Entrecot de vaca a la parrilla mantequilla café Paris con patatas fritas 
y piquillos confitados al horno (suplemento 6€)

Lasaña gratinada de espinacas con queso gorgonzola y nueces

Rigatoni salteado con salsa Ragu a la boloñesa
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Brownie con chocolate caliente

Flan de naranja y azafrán

Espuma de yogurt miel y nueces

Helado de la casa

Fruta de temporada
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