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Tinkgana de ensaladillade mejillones en escabeche, mayonesa 
de huevo frito y patatas paja.

Esgarraet de pimiento rojo, bacalao seco , mojama , olivas negras y sus tostas

Bravas mallorquinas con crema de sobrasada, miel y queso de cabra

Croqueton artesano de bogavante
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Bacalao gratinado con muselina de ajo sobre pisto de verduras.

Merluza al horno con patata panadera y gulas Bilbaína

Entrecote de vaca a la parrilla con mantequilla café Paris, 
patatas fritas y piquillos confitados

Secreto de cerdo DUROC a la parrilla sobre puré de patata y salsa criolla.

Arroz de carrillera de ternera,alcachofas confitadas y batxoqueta fresca
(seco o meloso)

Arroz del Senyoret de rape, calamar,gambón y fumet marinero (seco o meloso)

Arroz al horno en paella a nuestro estilo con caldo de puchero.

Arroz negro del Senyoret de rape, calamar y gambón sofrito de 
tinta de calamar y fumet

Fideua de Gandia con gamba roja ,cigala , rape y calamar
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Tarta de queso “La Viña” con helado de galleta

Brownie con chocolate caliente y helado de pistacho
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Tinkgana de ensaladilla de mejillones en escabeche, mayonesa de 
huevo frito y patatas paja.

Paletilla de jamon ibérico de cebo con pan tostado y tomate rallado.

Esgarraet de pimiento rojo, bacalao seco , mojama , 
olivas negras y sus tostas

Croquetas artesanas De jamon iberico

Calamar patagónico plancha sobre parmentier y salsa 
meri de cebollino y cacahuete.

Tataki de atun yellow fin sobre piquillos asados estilo “vasco “
y migas de panko crujiente

Entrecotte de cava a la parrilla,mantequlla 
café de Paris con patatas fritas
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Brownie con chocolate caliente con helado de pistacho

Tarta de queso de la “ la viña” con helado de galleta
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